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OPERACIONS BASICAS DE COCINA
para persoas Dependentes.

Denominacion: Operacidns basicas de cocifia

Cédigo: HOTR0108

Familia Profesional: Hostaleria e turismo

Nivel de cualificacién profesional: 1

Cualificacion profesional de referencia: HOTO091_1: Operacions basicas de cocifia. (RD 295/2004 de
20 de febreiro)

Obxectivo : Preelaborar alimentos, preparar e presentar elaboraciéns culinarias sinxelas e asistir na
preparacion de elaboracibns mais complexas, executando e aplicando operacions, técnicas e normas
béasicas de manipulacion, preparacion e conservacion de alimentos.

Relacién secuencial de bloques de médulos formativo N

MFO0255_1: Aprovisionamento, preelaboracion e conservacion culinarios.

= UF0053: Aplicacion de normas e condiciéns hixiénico -sanitarias en restauracion.
= UF0054: Aprovisionamento de materias primas en cociia.
= UF0055: Preelaboracion e conservacion culinarias.

MF0256_1: Elaboracion culinaria basica.

= UF0053: Aplicacion de normas e condiciones hixiénico -sanitarias en restauracion.
= UF0056: Realizacion de elaboracions basicas e elementais de cocifia e asistir na elaboracion
culinaria
= UFO0057: Elaboracion de pratos combinados e aperitivos
MP0014: Médulo de précticas profesionais non laborais de Operaciéns béasicas de cocina.

Formacion transversal: (Igualdade, novas tecnoloxias, medio ambiente,...)

; Cofiecementos profesionais 235 h
DURACION TOTAL Cofiecementos transversais 65 h
450 Horas Formacion Practica 120 h
Avaliacions 30 h

N° DE ALUMNOS/AS PREVISTOS EN CADA EDICION: 25

; ; Empresas de hosteleria
LUGAR DE REALIZACION PRACTICAS TUTORIZADAS e cocinas de centros
residenciais

FECHA DE INICIO
22 de novembro de 2010

HORARIO
9:00 - 14:00




